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DEFECTOS DEL CAFE INCIDENCIA CALIDAD DEL CAFE ORIGEN DE LOS DEFECTOS
SABOR AROMA ASPECTO CLIMA CULTVO  RECOLECCION  DESPULPADO  FERMENTACION  LAVADO SECADO  ALMACENAMIENTO
1. Grano negro total o parcial.
2. Cardenillo.

3. Vinagre o parcialmente vinagre.

4. Cristalizado.

5. Decolorado veteado.

6. Decolorado reposado.

7. Ambar o mantequilla.

8. Decolorado sobre secado.

9. Mordida o cortado.

10. Picado por insectos.

11. Averanado o arrugado.

12. Inmaduro y/o paloteado.

13. Aplastado.

14. Flojo.
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